
L E  M E N U Le Campus
Rue du Sart Tilman 345
4031 Liège2025

DESSERTS
Dame blanche 
Glace à la vanille / chocolat fondant / crème f raiche

Dame noire 
Glace au chocolat / chocolat fondant / crème f raiche

Dame Campus 
Glace praliné / caramel beurre salé / crème f raiche

Colonel 
Sorbet citron vert / vodka glacée

Crème Brûlée 
Crème maison / mélange de cassonades caramélisés

Moelleux au chocolat 
Moelleux maison / crème f raiche / glace praliné 

8€

8€

9€

9€

9€

10€

Préparation d’au moins 15 minutes.



À PARTAGER
Portion de f rites (simple/double) 
Frites f raiches / sauce f roide au choix

Portion de f rites de patates douces (simple/double) 
Frites f raiches / sauce f roide au choix

Bouchées de poulet croustillant sauce cocktail (8pcs)
Poulet mariné puis pané avec des chips de maïs / sauce cock-
tail à notre façon

Scampis f rits sauce tartare (8pcs)
Scampis f rits dans un mélange de chapelure et d’épices / sauce 
tartare citronnée

3,80€ / 7€

4,30€ / 7,50€

10€

12€

PLATS
Boulets à la liégeoise (1pc, 2pcs, 3pcs) 
Boulets maisons viande porc et boeuf / sauce maison à la liégeoise

Burger classique façon Campus
Pain rustique / burger pur boeuf / Cheddar / sauce campus / salade, tomates, oignons 
rouges f rais
(option patty végétarien à base de champignons et haricots rouges +1€)

Filet américain 
Viande pur boeuf hachée minute / mélange de petits oignons, cornichons et sauce 
américaine maison

Vol-au-vent façon Campus 
Poulet cuit basse température dans un bouillon aux épices / champignons / sauce au 
bouillon de poulet et légume / crème et curry

Salade César façon Campus
Salade composée / poulet cuit basse température / croûtons / parmesan / sauce césar 
maison

Jambonneau rôti
Jambonneau marinade du moment / sauce en accord avec la marinade / légumes sautés

Entrecôte de boeuf
Entrecôte de boeuf (+-300g) élevé à Awans

ENTRÉES
Croquettes de f romage
Deux croquettes d’emmental et de parmesan / sauce sirop de liège et thym
(végétarien)

Duo de croquettes
Croquette de f romage / croquette de crevettes

Croquettes de crevettes
Deux croquettes fourrées à la béchamel de crevettes et fond de poisson

14€

17€

19€

En accompagnement :
Salade avec ou sans vinaigrette
Frites
Frites de patates douces 
Grenailles sautées
Poêlée de légumes

2€
2€
3€
4€
4€

Sauces chaudes :
Béarnaise
Poivre
Bleu d’Auvergne

Sauces f roides :
Mayonnaise maison
Sauce Campus
Tartare maison
Ketchup
Mayonnaise classique
Moutarde

1€
1€
1€
1€
1€
1€

2€
2€
2€

Cette entrée peut-être servie en plat
moyennant un supplément de 5€.

Préparation d’au moins 15 minutes.Un accompagnement f rites ou
salade, au choix, est compris.

13€ / 17€ / 21€

16€

18€

18€

18€

21€

28€

Toutes nos

préparations

sont faites

maison

avec des

produits f rais




